UNE HISTOIRE D'AROMES

DOMAINE DES
CHEZELLES
ORBOIS | minésime 2018
FICHE TECHNIQUE
Cépage Orbois 100%
Terroir Sols silico-argilo-calcaire
Vinification Vendanges manuelles — Fermentation Deml - SeC
alcoolique et malolactiqgue en barrique de chéne
neuve - Elevage ef bdtonnage en barrique pendant 7
Mois ,
Elégant

Degré d’'alcool  13°
Service 104120 Chaleureux
Garde 3a5ans
Notes de dégustation :
La robe est d'un jaune scinfillant. Le nez, puissant,
prend des notes toastées, de fruits mdrs avec un
soupcon de reglisse. . s . s
i T 5 J oy " ‘ 5 Cuvee a vocation caritative dot une
¢ bovehe possede Une aradue franene. avec partie des bénéfices est reversée au
beaucoup de rondeur laissant decouvrir des arémes . ..

o . R . , Centre National des Neutropenies
vanillés, des fruits blancs ainsi qu'une pointe mentholéee .

) Chroniques.
en finale.
A boire a I'apeéritif, avec de bons poissons en sauce, -
des volailles & la creme ou encore des fromages a A
paéte persillee (bleu d’Auvergne, roquefort...) = g
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