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TENTATION

AOP TOURAINE CHENONCEAUX |
Millésime 2021

Yerdeitiore

TOURAIME

| CHENONCEAUX
FICHE TECHNIQUE CH EZE LLES APPELLATION TOURAINE CONIRELEE

Cépage Sauvignon 100%
Sélection Cuvée produite sur une parcelle S
sélectionnée par I'Appellation ecC
Terroir Sols silico-argilo-calcaire
Rendement 55 hl/ha
Complexe
Vinification  Macération pelliculaire pendant 6 heures puis
fermentation et  élevage de 9 mois en cuve inox thermo
régulée ’
Elégant
Degré d'alcool  12.5°
Sucres residuels 3 grammes
Service 104 12°
Garde 5 ans

L’avis de notre cenologue

Le nez est intense, mélange de fruits m0rs et d'agrumes
avec des notes grillées en finale donnant un parfait
équilibre en bouche.

C'est un vin élégant, plein de charme.
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