UNE HISTOIRE D'"AROMES

CHARDONNAY
IGP Val de Loire | mingsime 2022

FICHE TECHNIQUE

Cépage Chardonnay 100%
Sélection Vignes agées de 15 a 30 ans
Terroir Sols silico-argilo-calcaire

Vinification Récolte mécanique-Egrappage- Débourbage
au froid — Fermentation et élevage en cuves inox thermo-
régulée

Degré d'alcool  12.5°
Garde 3-4ans

Service 10a12° s EC

L’avis de notre cenologue

Ce vin au nez minéral, cache des arébmes de noisettes RICH E
et d'amendes. En bouche on retrouve des notes de
pommes et de fleurs blanches.

Tres fin et élégant, ce vin s'"accommodera en apéritifs, ELEGANT
poissons crus ou frits, charcuterie, viandes blanches et
autres fromages de chévre.
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